esperanza

Cronograma capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura

Tema

JULIO

AGOSTO | SEPTIEMBRE

OCTUBRE

NOVIEMBRE | DICIEMBRE

ENERO (24)

Recepcion de alimentos

Tipos de contaminacién en
alimentos

Inocuidad alimentaria

Principios basicos de
Buenas practicas de
manufactura

Condiciones del
establecimiento donde se
preparan alimentos

Condiciones higiénicas del
personal manipulador de
alimentos

Temperaturas seguras de
almacenamiento

FECHAS

NOMBRE

CARGO/ROL

FIRMAS
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Nutricionista Dietista

Jof
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Coordinadora
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